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HILLORIK (DIYARBAKIR)

Malzemeler

1 kg koftelik kiyma

2 su bardagi ince bulgur

2 adet yumurta

2 orta boy sogan

Maydanoz
Tuz,karabiber,pulbiber,kimyon
1 Yemek kasigi un

1 yemek kasigi margarin

1 yemek kasigi salca

Koftelerin hazirlanisi:

Kiyma, yumurta, bulgur, 1 adet rendelenmis sogani ve baharatlar 1 fincan su ile kanstirilip yogurulur. Bulgur ile
kiyma kivamina geldiginde misket seklinde yuvarlanir. Kéftelerin dagilmamasi igin bir yemek kasigi un harca
ilave edilir.

Pisirme:
Yag ile sodan bir tencerede sogan pembelesinceye kadar kavrulur. salgasi ilave edilir. Su konur ve kaynatilir. Su
kaynayinca hazirlanan kofteler suya atilir ve 20 dakika orta ateste pisirilir.
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