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HIDRELLEZ TURTASI

Kullanilacak malzeme:

4/5 su bardagi tozseker,

200 gr tereyadi (veya margarin),
100 gr findik i¢i,

30 gr antepfistidi igi,

200 gr biskuvi,

4 yumurta,

birkac kakaolu biskivi,

1 corba kasigi kakao,

Yapilisi: Antepfistigi 1-2 dakika kaynar tuzlu suda (tuz, fistiklarin rengini canl bir yesil haline getirilir) haslanir.
Haslanip sudan ¢ikarilan fistiklarin kabuklari ayiklanir. Turtanin Gzerini stislemek igin biraz antepfistigi ayrilir,
kalani havanda dévulir veya makinede cekilir. Findik sicak firnda hafif kavrulur, bez yardimiyla kabuklari
soyulur. Kabugu soyulmus findik havanda dévilir veya makinede ¢ekilir. Porselen veya cam kapta yumurta
sarilari ile tozseker iyice cirpilir. Tahta kasikla ezilen yumusak tereyadindan bir corba kasigi kadar ayrilir, kalani
iyice ezilerek krema haline getirilir. Tereyagi krema haline gelince, yumurtaya azar azar karigtirilarak yedirilir.
Karigimin yarisi bagka bir kaba alinrr, ikiye ayrilan karigimin birine antepfistidi, digerine findik ile kakao katilir ve
karistirilir. Iginde turtanin hazirlanacadi kalip yaglanir ve 2 yagh kagit caprazlama olarak kalibin igine yerlegtirilir.
Kagitlanin ylzeyi de hafif yaglandiktan sonra, kakaolu ve sade biskuviler islatilarak kalibin dibine ve kenarlarina
yerlestirilir. Kalibin dip kismina yerlestirilen biskivilerin arasina daha énce ayrilmis olan antepfistiklari konur.
Hazirlanmig olan antepfistikl krema kaliba bosaltilir, spatulayla bastirilarak Gzeri diizeltilir. Kremanin tizerine
islatilmig bisklviler dizilir. Bir sira bisklivi konduktan sonra, findikli ve kakaolu krema bosaltilir ve Gzeri
spatulayla dizeltilir. Kalip buzdolabina konur ve krema donuncaya kadar bekletilir. Servis yapilacagi zaman
alinir ve bas asagi ederek servis tabagina aktarilir, yagh k&gitlar dikkatle ¢ikarilir ve servis yapilir. Istege gore,
biskuvi yerine ince ince dilimlenmis pandispanya da kullanilabilir.
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