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HICRAN KURABIYESI

2 adet yumurta

6 corba kasiJ pudra sekeri
1 corba kasigi kakao

1 paket margarin

1 corba kasigi yodurt

1 tath kasidi tarcin

1 paket kabartma tozu

2 su bardadi misir nisastasi
Alabildigi kadar un

Yogdurma kabina yumusak margarin, pudra sekeri, yogurt ve yumurtalar atilir. Mikserle yaklasik 3 dakika ¢irpilir.
Kakao, tar¢in, nisasta ve kabartma tozu katilir. Parmak uglariyla biraz gevirdikten sonra kulak memesi kivamina
gelene kadar un eklenerek yogrulur. Hamurdan kayisi kadar pargalar alinir ve yuvarlanir, tepsiye dizilir. 190
derece firinda 12 dakika kadar pisirilir.
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