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HICCIN BOREGI (KAYSERI)

Melikgazi Belediyesi

5 su bardagi un

2 paket yas maya
2 yemek kasigi yodurt
Tuz

2 bardak kadar su
ICI:

1/2 kg kiyma

1 bas sarmsak

4 tane sogan
Baharat

Tuz

Uzerine 1 yumurta

Un, su, maya tuz, ve yogurt, ile mayali yumusak hamur hazirlanir 20 dakika mayalandirilir 2 bezeye bélunur ilk
beze agilarak yagl tepsiye yerlestirir, kiyma sodan sarimsak baharat tuz az su ile karistirilarak ¢ig olarak
hamurun Gzerine yayilir 2 beze igin tzerine serilir kenarlarindan pile i¢ olarak katlanir ortasi delinir yumurta
surllerek 180 derecede pisirilir dilimlenerek servis yapilir.
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