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HICAZ PILAVI

400 gr. kugbas! koyun eti

200 gr. margarin

2 su bardagi piring

1 su bardag haslanmig nohut
1 adet portakal

1 tutam safran

3 adet sogan

Soganlari ayiklayin. Yarim ay seklinde dograyin.

75 gr.margarini kizdirip etleri ve sodanlari kavurun. 1/2 su bardagi sicak su ve tuz ekleyip 20 dakika pisirin.
Piringleri yikayip sicak su ile 1slatin. Portakalin kabudunu rendeleyin.

Safrani ¢ok az suda islatin. Pirinci stiziin. Kalan margarinde kavurun.

Nohut, safran ve rendelenmis portakall katin. Iki su bardagdi sicak su ekleyip pirin¢ler suyunu ¢ekene kadar
pisirin. Etlerle birlikte servis yapin.

ML® Hicaz Pilavi icin tiklayin
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