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HICAZ PILAVI

MALZEMESI

600 gr. kol kirek tarafindan koyun eti
200 gr. uzun taneli piring

2 bas sogan

1/2 gr. (bir tutam) safran

1 corba kasigi kabuksuz antepfistig
2 corba kagsigi badem

1 tath kasigi zerdagal boyasi

1 ¢orba kasigi kustizimi

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

1 demet maydanoz

Yeterince tuz, karabiber

1 bardak et suyu (Tablette olabilir)

YAPILISI:

Koyun etinin kemiklerini temizledikten sonra kusbagi dograymiz. Bir tencerede iki kasik zeytinyagini kizdirp
icinde kusbasi etleri kavurunuz. Kavururken tuzunu biberini ekiniz. Etleri tencereden alip bir kenara koyunuz.
Kalan bir kasik zeytinyagdini tencereye ilave edip icine pirinci dékiiniiz, piringle birlikte kavurunuz. Piring taneleri
seffaflaginca bir kenara ayirdiginiz etleri tencereye tekrar koyunuz. Bir bardak et suyuna bir tutam safran, yarim
kahve fincani suda eritilmis zerdacal boyasini koyup karistiriniz. Bu et suyunu tencereye dokiiniz. 25-30 dakika
tencerenin kapagi kapali olarak hafif ateste pisiriniz. Pisme stresinin yarisinda yikanmig ayiklanmis
kustztmlerini, haglanmis bademleri ilave edip karigtiriniz. Antepfistigini yagda kavurarak pisme suresinin
sonunda pilava ilave edip 6lU bir ates Gzerinde 10-15 dakika demlendiriniz.
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