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HERLE (KEMAH ERZİNCAN)

Kuzeydoğu Anadolu Kalkınma Ajansı

1 yemek kaşığı tereyağı
5 yemek kaşığı un
1 çay kaşığı karabiber
1 tatlı kaşığı tuz
1 tutam kuru nane
1 tutam pul biber
1 litre su

İlk olarak bir tencereye tereyağı konularak eritilir.
Un tencereye dökülerek kahverengi alıncaya kadar kavrulur.
Tencereye soğuk su, karabiber ve tuz da katılarak tencere kaynayıncaya kadar karıştırılır.
Kaynayan çorbanın üzerine isteğe göre kuru nane veya pul biber dökülerek servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:151568 • adı:Herle (Kemah Erzincan) • gönderen:Cemal'in Gelini • indirme tarihi:31.03.2025 - 01:38

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/herle-kemah-erzincan-vt109632
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/herle-kemah-erzincan-151568.jpg
http://www.tcpdf.org

