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HERLE CORBASI

1,5 su bardag yesil mercimek
1 adet kuru sogan

1 cay bardagi un

Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi
Tuz

Mercimekleri az suda 10 dakika kadar haslayip stizin.

Ardindan yeniden tencereye alip (zerine 6-7 bardak kadar su ekleyin ve mercimekler yumusayana kadar pigirin.
Bu arada sogani yemeklik dograyin.

Ayri bir tavada zeytinyaginda renkleri kirmizi olana kavurun.

Mercimekler pisince unu bir kasede sulandirip topaklari eriyene kadar karistirin.

Unlu suyu gorbaya ekleyip yeniden topaklanmamasi igin karistirin.

5 dakika kadar kaynattiktan sonra ¢orbanin altini kisin ve kavurdugunuz sogdani igine ekleyin.

Tdm malzemeyi bir tasim daha kaynattiktan sonra ¢orbanizi servis edebilirsiniz.
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