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HER DAIM KURABIYE

Yarim paket margarin
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 corba kasigi ¢corek otu
1 dilim beyaz peynir

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

1 adet yumurta

1 adet yumurta aki

Un

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Yumusak tereyadi ve yumusak margarin karigtirma kabina konur ve parmak uglariyla birbirine yedirilir. Yumurta
ve yumurta aki da eklenir, biraz daha karigtinlir. Ezilmis peynir, ¢érek otu, tuz ve kabartma konur. Bu islemden
sonra toparlanana kadar un ilave ederek yogrulur. Hamurdan kiguk erik kadar pargalar alinir, yuvarlanir ve
yassilagtirilir. Kurabiyeler firin tepsisine siralanir. Uzerlerine girpilmig yumurta sarisi strtilr. 180 derece firna
verilir. Uzerleri kizarana kadar pigirilir.
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