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HENDEK CORBASI

Hali¢ Universitesi

Sogan 60 gr

Et stock 6 ml

St 50 ml

Salatalik-havug 2 adet 250 gr
Antep fistigi 21 adet 44 gr
Mantar 6 adet 90 gr

Tuz

Karabiber

Tereyagdi

Taze kekik

Tereyadi tencerede eritilir ve sirasiyla sogan, havug, mantar, salatalik kavrulur.

Kavrulan malzemelere taze kekik eklenir ve ardindan et stock sicak vaziyette tencereye dokdlur.
Yaklasik 15 dk kaynatilan malzemelere antep fistiJl, tuz, karabiber eklenir ve 20 dk daha kaynatilir.
Corba ocaktan alinir ve blenderle ¢ekilir.

Gekme esnasinda sit ilave edilir ve yaninda gézleme ile sicak olarak servis edilir.
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