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HEMSIN USULU OTLU MIHLAMA (RIZE)

istege Bagli Mihlamalik Tel Peynir
4 Corba Kagigi Un

1/5 Su Bardagi St

1 Adet Yumurta

Istege Bagl Dag Sogani

Tel peyniri, unu, sitl ve suyu bir tencerede pisirelim.

Peynirler eridikten sonra igine yumurtayi kiralim fakat karistirmayalim.
Ayri bir tavada yagd eritelim ve i¢ine dag soganini ekleyelim.
Hazirlanan sosu mihlamaya koyup ve servise hazir hale getirelim.
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