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HELVA-I HAKANI

Yarim kahve fincani tereyagi
1 kahve fincani margarin

10 kahve fincani piring unu
4 cay bardagi sut

2 su bardagi seker

50 gr i¢c badem

Tereyagi ve margarini tencerede eritin. Uzerine piring ununu ilave edip pembelesinceye kadar tahta kagikla
karigtirin.

Baska bir tencerede sutl kaynatin. Sekeri ilave edip karistirin ve piring ununun tzerine dékin. 2 dakika
karistirip ince kenarli bir tepsiye bosaltin.
Uzerine i¢ bademleri yerlestirin. Soguduktan sonra baklava dilimi seklinde kesin ve servis yapin.

ML® Glillabive Helvasi icin tiklayin
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