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HELVALI POGACA

ici icin:

250 gr carsl helvasi

Hamur icin:

1 adet hamur (firindan)

4 corba kasigi zeytinyagi

1 adet yumurta beyazi

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Hamura yumurta beyazi ve zeytinyadi katilir ve blttinlesene kadar yogdrulur. Sonra hamurdan yarim limon kadar

pargalar alinir. Avug arasinda agilir. Ezilmig helva konur, kapatilir, kenarlarina bastirilir. Yaglanmig tepsiye dizilir.
Uzerine yumurta sarisi surulir. 175 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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