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HELVALI PASTA

6-8 Kisilik Gerekli malzeme:

1 su bardagi dévilmuis antepfistigi ve findik,
3 kagit helva

Krema igin:

250 gr cikolatal tahin helvasi

3 yemek kasigi kakao

3 yemek kasigi seker

3 yemek kasi§i su

1 ¢orba kasig eritilmis margarin

Genis bir kapta tahin helvasi, kakao, tozseker, su ve eritilmis margarini karistirip ezerek yogurun.

Yuvarlak bir pasta kalibina 1 kagit helva yerlestirip Gzerine hazirladiginiz kremadan bir kat sGrin.

Ayni islemi kagit helvalar Ust Uste gelecek sekilde aralara krema slrerek tekrar edin. Kalan kremayla helvalar
Ortecek gekilde pastanin tstiinl ve yanlarini kaplayin.

Hazirladi§iniz pastayi bir gece buzdolabinda bekletin. Uzerine dovilmus fistik ve findik serperek servis yapin.
Isterseniz krem santi ile stsleyebilirsiniz.
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