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HELVALI KEK

https://migros.com.tr

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 cay bardagi siviyag
2 cay bardagi st

150 gr. tahin helvasi

1 paket kabartma tozu
2 su bardagi un

2 yemek kagsidi kakao

1. Yumurtalar ve toz sekeri karigtirma kabinda ¢irpin.

2. Sit ve sivi yag ekleyip ¢irpmaya devam edin.

3. Un, kakao ve kabartma tozunu ilave edip karigtirin.

4. Son olarak ufalanmis tahin helvasi koyarak iyice ¢irpin.

5. Margarinle yaglanmis kek kalibina dékerek 180 derece firinda pigirin.

6. Soguyunca kaliptan ¢ikarin ve lzerine istege gore pudra sekeri ekleyip, servis yapin.
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