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HELVALI KABARTI

https://esenler.bel.tr/

1 adet bayat ekmek

250 gram tahin helvasi
1 paket kabartma tozu
3 corba kagsiJi tereyagdi
1 cay bardagi pekmez

Ekmegi rondodan gegirip karistirma kabina koyun. Helvayi kabartma tozunu ilave ederek karistirin. Tereyagdini
da eritip icine ilave edin. Bir firin glivecine ddkerek firina verin. 180 derece firinda 20 dakika pigirin. Pekmezi
Uzerine sekilli dkerek servis yapin.
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