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HELVALARIN SAKLANMASI

Helvalar hemen tiiketiimeyecekse buzdolabinda saklanmalidir. Ustlerinin kurumamasi igin kapal kaplar tercih
edilmelidir. Helvanin iginde sit, tereyag bulundugundan bakteri Gremesi i¢in uygun ortam geligebilecedi igin iki
gln igerisinde tuketilmelidir. Helvalar, tekrar isitilarak tiiketilmez. Dolaptan ¢ikarilan helva oda isisinda biraz
bekletildikten sonra tiketiimelidir. Aksi takdirde tatlari bozulur.
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