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HELLO KITTY PASTA

https://migros.com.tr

4 adet yumurta

Bir miktar sade kek karisimi
350 gr. toz seker

200 ml. st

125 gr. yumusak margarin
200 ml. siviyag

1 paket vanilin

Pembe gida boyasi

Gilek

Hazir pasta kremasi
Kremasi igin:

300 ml. sit

Pembe, sari, siyah, beyaz seker hamuru

1. Yumurta ile sekeri beyazlasincaya kadar ¢irpin.

2. Daha sonra kek karigimini, margarini, siviyag, vanilini ve gida boyasini ekleyip 180 derecede isittiginiz firnda
40-45 dakika pisirin.

3. Pasta kremasi i¢in sit ile karigimi koyu kivam alincaya kadar pisirin.

4. Keki ikiye kesin. Arasina pasta kremasi siriin ve ince ince kesilmis gilekleri ekleyin.

5. Kekin diger yarisini da ekledikten sonra beyaz seker hamuru ile Gzerini kaplayin.

6. Hello Kitty'nin gdzleri icin siyah seker hamurunu, burnu icin sari seker hamurunu ve en son pembe seker
hamurundan kurdelasini yapin.

7. Seker hamurunun keke yapismasi igin firga yardimiyla 1 kat su sirebilirsiniz.
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