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HELLIMLI ZEYTINLI BITTA

Refika Birgdl

2 adet Ekmek Hamuru
Yarim su bardagi Zeytinyagi
Yarim su bardad Yogurt
1,5 paket Hellim Peyniri

1 su bardagi Siyah Zeytin

3 dal Taze Sogan

1 adet Kuru Sogan

Bol Kuru Nane

Bol Gorekotu

Bol Susam

Bu tarif aslinda bir Kibris lezzeti olan bittayl, mahalle finrnindan aldiginiz ekmek hamuru ile evinizde de
zahmetsizce pigirebileceginizin bir kaniti. Firndan aldiginiz 2 ekmeklik hamuru yarim su bardagi zeytinyagi ve
yarim su bardagi yogurt ile karistirin. Civik bir hal alinca, igine ¢ekirdekleri ¢ikartiimis ve birkag pargaya
dogranmig siyah zeytinleri, ince ince dogranmig 1 adet kuru sogani ve 3 dal taze sogdani ekleyin. Karigimi
birbirine yedirmek i¢in yogurun. Kiiguk kipler halinde dogranmig 1,5 paket hellim peynirini ekleyin. Bolca kuru
nane ve birkag yaprak taze nane ilave ederek karistirmaya devam edin. Yaglanip, unlanmis firin kabina karigimi
dokip yayin. Son olarak Uzerine ¢orekotu ve susam ekledikten sonra 200 derecelik firnda 35-40 dakika pigirin.
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