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HELLIMLI TEMBEL COREGI

1 adet yumurta beyazi

1 cay bardagi siviyag

3 dolu ¢orba kasidi yogurt
1 kalip hellim

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi pul biber

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi mahlep

2 ¢orba kasi@i kiyilmis maydanoz
2,5-3 su bardagi un

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Hellim ¢ok kiguk kip kip dogranir. Yogurt, siviyad ve yumurta beyazi bir kapta iyice karistirilir. Tuz, pul biber,
mahlep, kabartma tozu ve un eklenerek yogrulur. Maydanoz ve hellim ilave edilir. Homojen yayilanana kadar
yogrulur. Hamurdan kiguk yumurta kadar pargalar alinir ve yuvarlanir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine
yumurta sarisi surtlir. 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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