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HELLIMLI TAVUK

Yarim kg tavuk gégsi
200 gr hellim peyniri

2 adet dolma biberi

2 adet orta boy domates
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi nisasta

1 ¢corba kasigi sivi yag
Tuz

Karabiber

Tereyadi tavaya konur. Isininca gubuk seklinde dogranm|§ tavuk etleri atilir. iki yiizli renk alacak kadar kizartilir.
Payrex kaba dizilir. Tavada kalan yagin izerine sivi yag eklenir. Once ince dogranmis biberler gevrilir. Uzerine
rende domates ve hellim peyiri eklenir, kisa slire sonra nigasta, tuz ve karabiber serpilir, ategten alinir. Tavuk
etlerinin tizerine dokulir. Onceden isitilmig 190 derece firinda kizarana dek pisirilir.
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