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HELLIMLI PATLICAN PANE

3 adet bostan patlican

1 tath kasidi tuz

1 corba kasigi tozseker

300 gram hellim peyniri

1 su bardagi un

2 adet yumurta

1 su bardagi galeta unu

1 su bardag siviyag

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Kabuklarini gerit halinde soydugunuz patlicanlari 1 parmak kalinliginda yuvarlak dilimleyerek tepsiye dizin.
Uzerine bolca tuz ve tozgeker ekerek, patlicanlari 10 dakika dinlendirin.

Sonra avucunuzda hafifce sikin.

Kahverengi suyunu akittiginiz patlican dilimlerini sudan gecirerek kagit havlu arasinda kurutun.

Teflon tavada yagsiz olarak patlican dilimlerinin her iki tarafini pembelesene kadar kizartin.

2 patlican dilimi arasina, ¢ay bardagi nin agzi ile kestiginiz hellim peynirini yerlestirerek énce una, sonra
¢irptiiniz yumurtaya, sonra da galete ununa bulayin.

Sonrasinda kizgin siviyagda kizartin. Rendelediginiz kasar peynirini servis tabaginin tabanina yayin.
Uzerine patlican paneleri yerlestirerek sicak servis yapin.
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