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HELLIMLI MUCVER DILIMLERI

https://yemek.name

3 adet kabak

3 adet havug

250 gram hellim peyniri
1/2 su bardagi un

2 adet yumurta

Sosu igin:

1 su bardagi yogdurt
8-10 yaprak nane

Kabak, havug ve hellim peyniri rendelenir.

Rendelenen karisim un ve yumurta ile karigtirilir.

Yaglanan finn tepsisine karigim incecik yayilir.

Onceden 180 dereceye isitilan firinda kizarana kadar yaklasik yarim saat pisirilir.

Bu arada incecik dogranan nane yapraklari yogurt ile karigtirilir.

Pisen micver kareler halinde dogranip yogurt kasesinin etrafina dizilerek servis edilir.
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