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HELLIMLI LOKMA

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay kasigi karbonat

2 su bardagi un

1 kase hellim peyniri
Kizartma yag

Serbet icin:

3 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Serbet kaynatilir, sogumaya terkedilir. Lokma malzemesi hellim hari¢ bir blyik kaseye konur, mikserle
karistinilir. 15 dakika kadar dinlendirilir. Hellimler ¢eyrek kibrit kutusu kadar dogranir. Hellim hamura batirilir,
¢ikarilir, kizgin yaga atilir, pembe renkte kizartilir. Hemen serbete birakilir. Serbette 15 dakika bekledikten sonra
ikram edilir.
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