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HELLIMLI KESME COREK

2 kalip hellim

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 kahve fincani zeytinyagi
1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

2,5 su bardagi un

Uzeri igin:

1 adet yumurta

Yogurma kabina yogurt, yumurta, zeytinyag, eritilmis tereyadi konur. Bir ¢atalla piriz kalmayana kadar girpilir.
Uzerine elenmis un, kabartma tozu ve tuz ilave edilir. Kasikla karistirilir. (kek hamurundan biraz koyu kivamda
olmalidir) Son olarak kiip kiip dogranmig hellim ilave edilir, alt Gzt edilir. Orta biytkllkte bir firn kabina dokaldr,
dizeltilir. Uzerine ¢irpilmig yumurta sarGldr. 180 derece firinda 25-30 dakika pisirilir. Firinda ¢ikinca biraz
bekletilir. Sonra kare kare kesilir.
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