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HELLİM PEYNİRLİ SEBZELİ TART

2 adet patates
1 adet havuç
1 su bardağı bezelye
2 adet yumurta
1 su bardağı süt
1 çorba kaşığı un
Tuz, karabiber, kırmızı pul biber
6 dilim hellim peyniri

Sebzeleri küp küp doğrayın ve 3 çorba kaşığı zeytinyağında sote edin. Bir kapta yumurta süt, unu baharatı ve
sebzelerle karıştırın. Fırın kabına alıp 200 derecede 15 dakika pişirin. Üzerine yağsız tavada iki yüzünüzü
kızartığınız Hellim peynirini koyup servise sunun.

© lezzetler.com tarif no:67983 • adı:Hellim Peynirli Sebzeli Tart • gönderen:otorite • indirme tarihi:08.04.2025 - 04:44

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hellim-peynirli-sebzeli-tart-vt51335
http://www.tcpdf.org

