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HELLIM PEYNIRLI MUCVER

250 gr hellim peyniri

4 adet iri kabak

Yarim demet dereotu

2 yemek kagsidi sivi yag

4 yemek kagigi un

1 cay kasigi tuz, karabiber

Kabaklari yikayin ve kabugunu soymadan rendenin iri tarafindan rendeleyin. Bir ttlbent yardimiyla suyu
kalmayana kadar iyice sikin.

Peyniri rendeleyin.

Dereotunu yikayin ve ince dograyin.

Dider batin malzemeyi katarak karigtirin.

Teflon tavayi kizdirin ve bir ¢corba kasigi sivi yag ile hafif yaglayin. Bir kasik yardimiyla micver harcini tavaya
dokadn.

Bir tarafi pigince diger tarafini gevirin.

Havlu kagidin Gzerine ¢ikartin. Her sefer tavaya az miktarda sivi yag koyarak harci pisirmeye devam edin.

Fotograf "seans" tarafindan génderildi. 04.03.2019
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