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HELLIM PEYNIRLI KURABIYE

1 adet yumurta,

4 su bardag un,

1 su bardag stit,

1 su bardagi siviyag,

1 tutam tuz.

Ic malzemesi icin:

1.5 adet rendelenmis hellim peyniri,
kuru GzUm,

yarim paket kabartma tozu,
4 adet yumurta,

susam

1 adet yumurtayi, unu, sitd, siviyagi ve tuzu karistirin. Yumusak bir hamur elde edene kadar yogurum Hamuru
ceviz blyukliginde pargalara ayirin. Her bir hamur pargasini 1 cm kalinhdinda ve bir ¢ay fincani tabagi
blyUkliginde agin.

I¢ malzemesini hazirlayin. Rendelenmig hellim peynirine dilediginiz miktarda kuru Gzim, yarim paket kabartma
tozu, 2 yumurta ve diger iki yumurtanin akini ekleyin. lyice karigtirin. Bu harci hamurlarin igine béltstarin.
Kenarlarini karsilikli gelecek sekilde kapatin. )

Uzerine bir firga yardimiyla yumurta sarisi strtin. Susam serpin. Onceden isitiimig 200 dereceli firinda 25-30
dakika pisirin.
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