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HELLIM PEYNIRLI ENGINARLI TART

250 grun

5 adet kérpe enginar

250 gr hellim peyniri

125 gr margarin

2 adet yumurta

1 adet limon kabugu rendesi

2 yemek kasigi soguk su

3 yemek kasigi ekmek igi kirintisi
Tuz

Unu tuz ve rendelenmig limon kabugunun yarisi ile karistirin. Soguk kip kesilmis margarini ilave edip patdrl bir
g6rinim elde edin. Soguk suyun icinde yumurta sarilarini ¢irpip unlu karigima dokip, yumusak bir hamur elde
edene kadar karistirin.

Stretch folyo 'ya sarip buzdolabinda 1 saat bekletin.

Firninizi 180 dereceye getirin. 26 cm ¢apinda yuvarlak bir kek kalibini yagh kagit ile kaplayin.

Hamuru buzdolabindan ¢ikartip tart kalibina 5 mm olacak kalinlikta acip yayin. Kenarlarinda fazladan kalan
hamuru kesin. Hamurun altini ince dilimlenmis hellim peyniri ile déseyin.Enginarlarin dis sert kabuklarini ve altini
kesin. Limon suyunu kararmamasi i¢in strtin. Peynirlerin Gizerine dairesel bir sekilde yayin. Bir kapta ekmek igi
kirintisi ve kalan yarim limon kabugdu rendesi ile karabiberi karistirip enginarlarin Gzerine serpin, 30 dakika
firnda pisirin.
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