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HELLIMLI EKMEK

1 kilo (4 ekmeklik) ekmek hamuru ya da malzemesi
500 gram hellim peyniri

2 adet kuru sogan

1 su bardagi siviyag

1,5-2 corba kasigdi kuru nane

Tuz.

Hellim peynirini kare seklinde kesip, ince ince kiydigimiz kuru soganlari bir tutam tuz ile ovduktan sonra, hamura
ilave edelim.

Siviyagdi ve kuru naneyi de koyup, iyice yoguralim.

Limon biyUkliginde pargalar kopartip, avucumuzun i¢inde yuvarladiktan sonra, énceden yagladigimiz firin
tepsisine aralikli olarak dizelim. Mayalanmasi igin, 15-20 dakika bekletelim.

Onceden isitidimiz firinda pisirip, ister sicak, istersek de soguk olarak servis yapalim.

Not: Ekmek hamurunu kendiniz yapmak isterseniz malzemeler; un, maya, tuz ve su.
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