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HELLIM PEYNIRLI EKMEK

3 adet yumurta,

1 su bardag stit,

yarim su bardagindan biraz fazla siviyag,
3 su bardagi un,

1 cay kasigi kabartma tozu,

1 kalip rendelenmis hellim peyniri,

taze ve kuru nane,

1 avuc kuru Gzim

Yumurtalari girpma kabina alin. lyice girpin. 1 su bardagi sitii, yarim su bardagindan biraz fazla siviyag, 3 su
bardadi unu ve 1 cay kasigi kabartma tozunu ekleyin. Malzemeler 6zlesene dek karistirin. Tuzunu ayarlayin.
Sonra rendelenmisg hellim peynirini, diledidiniz miktarda taze veya kuru naneyi ve bir avu¢ dolusu kuru Gzimu
ekleyip, karigtirin. )

Hazirladiginiz karisimi yaglanmis bir kaliba bosaltin. Uzerine bol susam serpin. dnceden isitilmis 180 dereceli
firnda pisirin.
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