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HELLIM PEYNIRLI BIBER

10 adet ¢arliston biber

250 gr rendelenmig hellim peyniri
1 tutam Kiyilmig maydanoz

1 adet yumurta

1 cay bardagi un

1 cay bardagi galeta unu

1 cay bardagi misir unu

150 gryag

1 cay kasigr kekik

Garliston Biberler 3 dakika kaynamis suyin igine atilarak bekletilir. Suyunu siiziip kurumasi beklenir. Biberler
ortasindan kesilir. Gekirdekleri temizlenir, rendelenmis peynir,kekik ve maydanoz karigimi ile doldurulur. Biberler
Once una,daha sonra iyice ¢irpiimis yumurtaya ve son olarak misir unu ve galeta unu karisimina bulanarak
kizgin yagda kizartilir.
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