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HELLIM PEYNIRLI AVOKADO EZMESI

2 adet olgun avokado

2 yemek kasigi tereyagi
1 tutam tuz

1 tutam karabiber

200 gr hellim peyniri

2 adet sert domates
5-6 dal roka

1 baton ekmek

Avokadolarin kabuklarini soyun. tereyagi, tuz karabiberi ¢atal yardimiyla ezin. Baton ekmekleri dilimleyin.
Uzerine tereyagl karigimi stiriin. Firini 1zgara ayarina getirin ve 180 derecede 6nceden isitin. Sicak firina
ekmeleri dizip dakika kizartin. Hellim peynirini de az yagladiginiz izgarada kizartin. Ekmek dilimlerinin Gzerine
sirayla avokado ezmesini, dilimlediginiz domatesi, hellimi ve en son yesilligi koyup servise sunun.
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