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HELLIM PEYNIRI

Hellim Kibris'a 6zg, sik dokulu, sarimsi beyaz renkte taze bir peynirdir. Genelde yadsiz tavada kizartildiktan
sonra yenir. KKTC'nin énemli bir ihrag¢ kalemi olan bu peynir, Kibrish Rum'lar tarafindan hallumi adi ile anilir. Son
yilllarda Tarkiye'de de yapilmaya baglanmistir. Orta sertlikte, hafif uzayan, tuzluca bir peynir olan hellimin tavasi
¢ok gizel olur. Yaklagik 250 gramlik topaklar halinde hazirlanir ya da dikértgen kaliplarda bol tuzla
salamuralanir. Bu nedenle uzun émurld bir peynirdir. Kibrishlar bu Grtnleri TUrkiye'ye inra¢ etmekte veya peynir
markalariyla satmaktadir.
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