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HEKIM COREGI

Ayse Tuter

2 adet kdzlenmig patlican
100 gr. kiyma

1 sogan rendesi

1 yesilbiber

Tuz

1 cay bardagi lor
Karabiber

Hamuru:

1 cay bardagi siviyag
1 cay bardagi yogurt

1 cay bardag et suyu
1 paket kabartma tozu
2 ¢corba kagsigi sirke

1 yumurta

Tuz

Aldigi kadar un

Tencereye kiymayi koyun. Rengi dénene kadar kavurun. 1 gay bardagi su ilave edin. 1—2 tagim kaynatin.
Atesten alin ve stizin. Igine kdzlenmig patlicanlari yesilbiberi loru tuzu koyun. Ateste 1—2 kez gevirin. Atesten
alin ve sogutun. Bir kapta unu, et suyunu, siviyagi, yogurdu, sirkeyi ve tuzu koyun. Ele yapismayacak sekilde bir
hamur yapin. Hamurdan mandalina buyUkliginde parcalar koparin. Gay tabagdi buyikliginde agin. 1 tatl kagigi
ic koyup podaca gibi kapatin. Tepsiye dizin. Yumurta sarisi sUriin. Susam ve ¢orekotu serpin. Onceden isitiimig
180 derece firinda kizarana kadar pisirin. 15 dakika dinlendirin. Servis yapin.

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 07.04.2015
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