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HAZIR YUFKAYLA SOSISLI BOREK

MALZEMELER

6 adet haglanmis sosis
1 adet domates

2 adet sivri biber

1 cay kasigi kekik

1/2 cay kasigi tuz

Y2 cay kasigi karabiber
3 adet yufka

2 ¢orba kasigi yogurt
6 corba kasiJi sivi yag
2 adet yumurta (birisinin sarisi béregin Uzerine slirmek icin saklanacaktir)

HAZIRLANISI

Bir yufkayi diiz bir zemine serin. Uzerine yogurt, yag ve yumurtadan elde edilen karisimi dokiip her yerine yayin.
Uzerine ikinci yufkay! kapatarak ikinci yufaknin izerine de karigimdan dékiin. Ugiincii yufkayi da onun (izerine
kapatarak en Uste de

karisimdan doékin ve Ust Uste duran yufkalari Gggen seklinde 8 pargaya bélin. Sosisleri ince halka halka
dograyin, domatesleri kiip kiip kesin, biberleri ince halka seklinde kesin. Tuzu, kekigi, karabiberi ve dogranilan
bu malzemeleri karigtirarak harci hazirlayin. Sonra hazirlanan bu harci, 8 parcaya boéllinen yufkaya paylastirin ve
her bir pargayi sarin. Borekleri yaglanmig tepsiye yerlestirip Gzerlerine yumurta sarisini sirin. Ardindan 250
derece isitiimis firinda 35 dakika pisirin.

ML® Sosisli Gl Bérek icin tiklayin
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