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TEPSI BOREGI (HAZIR YUFKADAN)

5 ¢orba kasi§i tepeleme yag
3 adet yumurta

1,5 su bardagi st

3 adet hazir yufka (600 gram)
Istediginiz borek igi

1/2 kahve kasigi karabiber

Yag eritip suyunu aliniz. Yumurtay kiigiik bir tencereye koyup cirpiniz. Uzerine ilik olarak siitii, yagi ilave edip
iyice karigtiriniz. )

Yufkalar masanin Gzerine yayiniz. Uzerine 30 santim ¢apinda bir tepsiyi kapayarak hamurlarin hepsini tepsi
blyUkluginde kesiniz. Yuvarlak hamurlari Gst Uste, parga hamurlari ayri koyunuz.

Tepsinin igini tamamen yaglayip, altina 1 yufka koyunuz. Uzerine kii¢lk bir kepce ile sttli harci koyup yaydiktan
sonra tekrar yufka, tekrar harg koyarak yufkalarin yarisini ayni sekilde tepsiye diziniz.

Uzerine istediginiz bdrek harcini koyup Uzerine sira sira muntazam parga yufkalari dizerek ve her diziste sutll

har¢ koyarak tamamlayiniz. Orta atesli firnda 45 dakika pisirip servis yapiniz.
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