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TEPSI BOREGI (HAZIR YUFKA)

3 adet hazir yutka

1,5 bardak stt

3 adet yumurta

5 gorba kagsidi margarin
Karabiber

Yufkalari masanin tzerine yayiniz. Uzerine 30 santim ¢apinda bir tepsiyi kapayarak, tepsi biyuklugiinde
yaglayip, altina bir yutka koyunuz Uzerine kiiglk bir kepge ile sttli harci koyup, yaydlktan sonra tekrar yufka,
tekrar harg koyarak yufkalarin yarisini ayni sekilde tepsiye diziniz.

Uzerine arzu ettiginiz bérek harcini koyup lzerine sira sira diizglin parca yulkalar dizerek ve her diziste satld
har¢ koyarak tamamlayin. Orta atesteki firinda 45 dakika pisirip, servis yapin.

Sutlh harcr: Yag eritip, suyunu aliniz. Yumurtay! kiigk bir tencereye koyup, ¢irpin. Uzerine Ilik olarak siitii ve
yag ilave edip iyice karigtirin.

—

Fotograf "gl" tarafindan génderildi. 08.04.2024
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