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TEPSI BOREGI (HAZIR YUFKA)

3 adet Yufka

200 gr St

125 gr sivi ya da kati yag
2 adet Yumurta

Once siite, iyice ¢irpilmis 2 adet yumurtayi ve 125 gr sivi ya da kati yagi katiniz. lyice karistirniz. )
Sonra tepsiyi kati ya da sivi yag ile iyice yaglayiniz ve 1 adet yufkayi butln olarak ve ortalayarak seriniz. Ustline
hazirlamis oldugunuz satli kangimindan yufkayi islatacak sekilde dolastirarak 1-2 kasik dékinuz.

Yufkalar tepsi ¢api blyUkliginde pargalara ayirarak, sayica yarisini 1 kat yufka tstline sitli karisim seklinde
tepsiye seriniz.

Ortaya istege bagli olarak peynirli ya da kiymal i¢i seriniz. Geri kalan yufkalari da ayni sekilde 1 kat yufka
Ustiine sutlt kansim seklinde tamamen seriniz. llk serdidiniz yufkanin tasan kenarlarini gekerek béregin Ustiine
kapatiniz.

Boéregin en Ustiine kalan sitll karigimi gezdiriniz. Orta hararetteki firnda 50-60 dakika kadar pisiriniz.

Tepsinin Ustline biylk bir tabak kapatarak, tepsiyi ters ¢evirin ve servis yapiniz.
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