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TEPSi BOREGI

5 adet yutka

Igi igin:

1 adet kuru sogan

4 adet haglanmig patates

Yarim ¢orba kasesi ufalanmig beyaz peynir
Tereyagi

Tuz

Karabiber

Sosu Igin:

1 adet kabartma tozu

2 su bardagina yakin st

2 adet yumurta

Yarim su bardag@i sivi yagi ya da zeytinyagi
Tereyagi

Sogani tereyadinda kavuralim.

Kiguk bir sekilde dogradigimiz patatesleri de katip tuzunu ve karabiberini de ayarlayalim.
Biraz daha kavurup sogumaya birakalim.

Sos malzemelerini karistirma kabina alip, iyice ¢irpalim.

Tepsiyi tereyadiyla yaglayalim.

Bir kat yufka serip sostan dékelim.

Yufkalar bitene kadar, ayni isleme devam edelim.

Orta kismina, i¢ malzemesini de koyalim.

Bdére@imizi dilimleyip, Uzerine kalan sostan ddkelim.

Tereyadi parcalari da koyup, énceden isitigimiz 200 derecelik firinda kizarana kadar pisirelim.
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