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HAZIR YUFKADAN SEBZELI BOREK

yarim kilo ispanak dogranip haglanmacak
1 adet ince dogranmis kuru sogan

1 ince dogranmig kirmizi biber

2 dilimlenmis kabak

2 dilimlenmis patlican

6 adet yufka

2 yemek kasigi susam

yarim su bardag beyaz yada kasar peyniri
1 avug taze feslsgsn

2 yemek kasigi zeytinyagi

tuz

karabiber

2 yemek kasi§i tereyagi

Sogan zeytinyaginda 3 dakika kavrulur. Biber patlican ve kabak katilip sebzeler yumusayana kadar pisirilir. Tuz
ve biber ilave edilip sogumaya birakilir. Yag eritip yutkalarin Gzerine strdin. Ust Uste yerlestirililen yagh
yufkalarin bir kenarina pismis sebzeler peynir ve feslsgsn konur. iki parmak igeri katlanip, sikica rulo seklinde
sarilir. Firin tepsisine yerlestirilir. Uzerine yumurta sarisi sirllip susam serpilir. 220 derece firinda isitimis
firnda kizarana kadar pigirilir. Dilimleyerek servis yapllir.
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