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HAZIR YUFKADAN KOLAY BAKLAVA

Dilek Girgin

1 Paket Baklavallk Yufka

4 Gorba Kasigl Margarin

2 Corba Kasigi Tereyagi

3 Su Bardagi DévilmUs Ceviz
2 Su Bardagi Su

3 Su Bardagi Seker

5 Damla Limon Suyu

Once baklavanin serbetini hazirlayalim. Bunun icin suyu ve sekeri bir tencereye koyup kaynatalim. 10-15 dakika
kaynadiktan sonra icine birka¢ damla limon suyu dékip ocadi kapatalim ve serbeti sogumaya birakalim.30*32
cm mini finn tepsisine yerlestirmek icin baklavalik yufkalari enden ve boydan bir miktar keselim; tam tepsinin
ebadina denk gelsin. Margarini ve tereyag bir tavada eritelim. Tepsiyi yaglayalim. Baklava yufkalarini tepsiye
yerlestirmeye baslayalim. U¢ tane yufka koyup Uzerini yadlayalim ve bu yagdlama iglemini her G¢ yufkayi
koydugumuzda yineleyip, yufkalar bitene kadar strddrelim. Bu arada 12 yufkay yerlestirdikten sonra Gzerine
dévilmis ceviz yayalim, ayni islemi 22’nci ve 32'nci yufkayi yerlestirdigimizde de yapalm. (Daha az ceviz
koymak isterseniz bu igslemi 2 kez de yapabilirsiniz.) En Uste gelecek yufkaya yine yag strelim ve tepsiyi
Onceden isitilmig 180 derecelik firina koyalim. Alti ve Usti iyice kizarincaya kadar pisirelim.Sicak baklavanin
Ustline sogumus olan serbeti dokelim. Baklava serbeti ¢cektikten ve soguduktan sonra servis yapabiliriz.

Finn tepsisine uydurmak i¢in bizdirmeyip kesmeyi tercih ettigimiz baklava hamurlarindan gizel bir bérek
yapabiliriz. Bunun igin kiguk bir borcami yaglayalim. 1 ¢ay bardagi zeytinyagini ve 1 ¢cay bardagdi sitd 1
yumurtayla ¢irpalim, karisimin igine 1 cay kasigi tuz atalim. Ic malzemesi olarak beyaz peynir, kasar peynir veya
patates kullanabiliriz. Baklava hamurlarini geritler halinde borcama yerlegtirelim. Aralarina sitli karigimdan
doékelim. Iki ¢ katin arasina da i¢ malzemesinden koyalim. En Uste yine sitll karisimdan sdrdp firina verelim.
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