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HAZIR YUFKADAN GOBETE

Hilal Akeil

3 Adet Yufka

1 Adet Yumurta

1 Gay Bardagi Siviyag

1.5 Gay Bardagi Sut

1/2 Adet Haglanmig Tavuk
1 Su Bardag! Piring

3 Cay Kasigi Tuz

3 Cay Kasi§i Karabiber

1 Su Bardagi Su

Haslanmig tavugun kemiklerini ve derisini ayiklayalim, etlerini didikleyelim. 1 su bardagi pirinci, 1 su bardagi
suyla pigirelim. Demlendirdikten sonra didiklenmis tavuklari, tuzu ve karabiberi katip harmanlayalim.
Yumurtayi ¢irpalim, sivi yag ve sitle karigtiralim. Yaglanmig tepsiye yufka serelim ve sitlii karigimla islatalim.
Ikinci yufkayi da iki kat olarak serip aralarina sitli karisimdan doékelim. Ardindan tavuklu pilav karigimini
yayalim. Kalan yufkayi da arasina sitll karisimdan dékerek serelim, son olarak tepsinin digina sarkan yufkalari
kapatalim. Boregin Ustline tekrar sttli karnisimindan ddkip dnceden isitiimis firnda 180 derecelik firinda 30
dakika pisirelim. Biraz ilininca servis edelim.
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