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HAZIR PIDEDEN ISPANAKLI PIDE

1 adet yuvarlak pide

1 demet ispanak

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi zeytinyagi
Yarim yemek kasigi tereyagi
3 adet yumurta

Yuvarlak pidenin kenarlarindan 2 parmak pay birakin ve orta kisimlarini elinizle diizgtince koparin. Pizza gibi
kenarlarini yiiksek tutun, ortasini havuz gibi agin.

I¢ harcinizi hazirlamak icin tavaya yaglari koyun. Erir erimez yemeklik gok ince dogranmig soganlari ekleyip
kavurun. Bu arada saplar ayiklanip incecik dogranmis ve yikanip stizilmis ispanaklari da ilave edin, 4-5 dakika
kadar kavurun. Ispanakli harcin altini séndriip bir kenarda bekletin. )

Ortasini oydugunuz pideyi tepsiye yerlestirin. Igine ispanakli harci bosaltin. Uzerine yumurtalari kirin.

175 derecelik dnceden isitilmig firinda 10-15 dakika, yumurtalar pisinceye dek tutun. Firindan ¢ikarinca
dilimleyip sicak olarak servis yapin.
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