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HAZIR KEMALPASA TATLISI

25 adet hazir kemalpasa tatlisi

2,5 bardak seker

2,5 bardak su

1 ¢ay kagigi limon suyu

Uzerine koymak i¢in 500 gram kaymak

Uygun buyUklUkte bir tencereye 2,5 bardak suyu koyalim. Sekeri tenceredeki suyun i¢ine dékelim ve
kaynatalim. Kaynadiktan sonra limon suyunu ilave ederek tekrar 1-2 defa karistiralim. Kemalpasa tatlilarini
kaynattigimiz surubun igine atalim. 15-20 dakika kadar tencereyi ateste kaynatalim. Tatllar surubu ¢ektiklerinde
kasikla teker teker alarak bir tepsinin icine dizelim. Soguduktan sonra tzerlerine kaymak koyarak stsleyelim.
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