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HAZIR KEMALPASA TATLISI

1 paket kemalpasa tatlisi
3 su bardagi toz seker

3 su bardagi sicak su
Yarim limon suyu

Serbet igin derin tencereye sekeri ve suyu koyun. slrekli karigtirarak seker eriyene kadar pismeye birakin.
Kaynamaya bagladiktan sonra kisik ateste klicik ocada alin ve 10 dakika daha ara ara kaynatarak serbeti
pisirin. Ardindan limon suyunu sikin ve karistirin.Serbetimiz hazir kisik ateste orta ocada alin tencerenizi ve
Kemalpasa tatllarinizi serbetin igine atin. Bir stizgecle tatllarinizi zedelemeden sirekli karistirarak tatllarin
serbeti cekmesini sadlayin. Serbetin iginde ¢ok tutulan tath dagilir.Uygun zamanda ¢ikarip ¢gikarmadiginizi
anlamak icin tatlyr ¢ikarip ortasini kesin ve yumusaksa ocagin altini kapatin.Yayvan bir tepsi alin slizgecle
dikkatlice tatllar tepsiye yayin. Tepsinin zemininde bulunmasi igin 1-2 kepge serbet dékin ve tatlyl sogumaya
birakin. Servis sirasinda dondurmayla kaymakla ya da toz fistikla servis edebilirsiniz.
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