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HAZIR KEKTEN TİRAMİSU

Yarım litre süt, 2 yemek kaşığı nişasta, 1 yemek kaşığı un, 7-8 yemek kaşığı şeker, bir tutam vanilya ile birlikte
muhallebi gibi pişirilir. Kaynadıktan sonra 1 paket labne peynir karışıma ilave edilerek mikserde yüksek devirde
1-2 dakika çırpılır. 1 su bardağına 2-3 tatlı kaşığı neskafe üzerine sıcak su alınarak her iki kek dilimi ıslatılır.
Tiramisu için hazırladığınız krema her iki pasta tabanı dilimine de düzgün bir şekilde sıvanır. En üst yüzdeki
krema üzerine çay süzgeci yardımıyla kakao elenir. Buzdolabında yarım saat dinlendirildikten sonra nefis
tiramisunuz servise hazırdır.

ML® Çabuk Tiramisu için tıklayın
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