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HAZIR KEKTEN KREMALI PASTA

Kullanilacak malzeme:

Yuvarlak veya dikdértgen bigciminde bir kek (400 gramlik),
100 gram pudra sekeri,

1 kahve fincani ayiklanmig antepfistigi,

1/2 kilo krema,

birkag kiraz veya visne sekerlemesi,

150 gram kestane sekerlemesi,

150 gram ¢ikolata,

Yapimi:

Kekin tepesinden tirtilli agizli bir bigakla bir kapak agmali. Kapagi kaldirinca bu bogluktan yararlanarak kekin
icini bosaltmali. Kekin kenarlari birer santim kalinhdinda alti ise biraz daha kaim olmalidir. Bir firgayla ici
bosaltiimis kekin i¢ taraftan kenarlarini ve altini islatmali. Gikolatay! boncuk veya tavla zari iriliginde pargalara
dogramali. Kestane sekerlemesini de ayni irilikte pargalara dogramali. Bir kapta kremayi hafif hafif ¢irparak
kopurtmeli. Sonra bunu yavas yavas karistirirken antepfistigini, ¢ikolata pargalarini ve kestane pargalarini azar
azar katip yedirmeli. Bu karisimi igi islatiimig kekin icine bosaltmali. Keki servis tabagina oturttuktan sonra
ustiinl ve gevresini vigne ya da kiraz gsekerlemeleriyle stislemeli, tabagi sofraya goétirip hemen servis yapmal..
Isteyenler kremayi daha az kullanarak iyice ufalanmig kek i¢ini de bu kremaya katabilir ve tatliya ayri bir tat
verebilirler. Bu arada isteyenler, rendelenmis 75 gram sutll ¢ikolatayr benmaride erittikten sonra doldurulmus
kekin Ustline dékip bunu buzdolabinda bir-iki saat tuttuktan sonra servis yapabilirler.
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