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HAYTAYLA (KILIS)

Kilis Valiligi

1 su bardagi nisasta
8-10 su bardagi st
Yeteri kadar gul suyu
1 su bardagi su

Sit ve nigasta tencerede karistirilarak eritildikten sonra kisik ateste yine karistirilarak koyulagincaya dek pisirilir.
Atesten alinan karigim tepsiye yayilir. Daha sonra kiguk kii¢lk dogranan bu hamurun Gzerine; su, toz seker, gul
suyu karigimi dékulir.
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