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HAYTALYA (KILIS)

1 su bardagi nisasta
2 litre stt

Sosu icin:

1 su bardagi su
Seker

Gl suyu

S0t ve nisastayi tencerede karistirip ocaga alin.

Kisik ateste slrekli karigtirarak koyulasana kadar pisirin.

Koyulagan tatliyi tepsiye dokip soguyarak katilasmasini bekleyin.

Katilagan tathy! kiip kiip kesip kaselere bdlustirun.

Bu esnada 1 su bardadi suya dilediginiz miktarda gul suyu ve seker ekleyerek tatlinin sosunu hazirlayin.
Bu gl suyu serbetini tatlinin Gzerine ddkip servis edin.
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